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Canapés et Cocktails dinatoires

L'Hdtel Restanrant 1.e Saint Panl vous présente ses suggestions de canapés
pour apéritifs et cocktails dinatoires valables pour un minimum de 15 personnes.

Les propositions suivantes peuvent ainsi accompagnées votre apéritif avec un
choix: de quelques pieces ou étre servies lors d’un cocktail dinatoire avec une quingaine

de pieces salées et sucrées par personne.

Nous vous remercions de nous confirmer le choix des canapés ainsi que le
nombre de convives an moins 10 jours avant la date de la manifestation.

Canapés et Verrines a 1 € par piéce

Froids
Sablé thym et tomate confite
Toast de rosette
Involtini (ronlé jambon cru/ tartare)
Mini chou farci a la créme de poivron
Saumon mariné a la betterave
Financier chorizo
Navette tartare et jambon de pays
Blinis crevette cocktail
Cookies chorizo

Chauds
Mini guiche Lorraine
Feuilleté saucisse
Accra de morue
Flamenkuche
Mini quiche anx légumes
Gougere
Mini tartelette tomate et olive
Mini tartelette crevette et curry
Mini tartelette chévre miel

Canapés et Verrines a 1.50 € par piéce

Froids
Toast de sanmon fumé
Toast de Foie Gras
Tartare d’avocat et crevette cocktail
Mini créme brulée an foie gras
Mini choun an saumon fumé
Carpaccio de thon teriyaki
Mini tartelette saumon et avocat
Mini bagel an beuf et tomates séchées

Chauds
Mini fonée rillettes du Mans
Verrine fruits de mer & fenonil
Brochette de poulet Teriyaki
Mini bouchée d’escargot
Croustillant cheévre-miel
Samoussa de banf
Gratiné d'escargot an parmesan
Pissaladiere

Mignardises Sucrées 1 € par picce

Mousse an chocolat

Veerrine chocolat | caramel
Tartelette anx fruits rouges

Mini chons: chantilly

Mini tarte Bourdalone

Flan vanille

Mini éclair chocolat, café ou praliné
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Creme brulée vanille
Financier coco-ananas
Panacotta Caranbar
Verrine de riz an lait
Entremet aux fruits de saison
Verrine d’ananas et menthe
Tartelette citron meringnée
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I'Hdtel Restaurant Le Saint Paul ¢t son Chef de cuisine Erwan
Chartier sont heureux de vous présenter les suggestions de menus valables a partir
de 15 personnes ¢t c'est avec plaisir que nous accueillerons vos groupes jusqun’a 160
personnes dans ['une de nos 4 salles.

Tous nos plats principanx sont accompagnés de garnitures qui évoluent selon

la saison et notre équipe de cuisine utilise essentiellement des produits frais travaillés
sur place.

Nous vous remercions de nous confirmer le choix: du menu ainsi gue le nombre

de convives au moins 10 jours avant la date de la manifestation.

Un seul menu pour Pensemble des participants est préconisé afin de faciliter
le service et éviter Pattente de vos invités.

Les Entrées Froides

Salade de chevre chand anx rillands d’Anjou 6.00 €
Poirean vinaigrette, auf de caille, vinaigrette moutarde a l'ancienne 6.50 €
Gravlax de sanmon mariné, mangne et pickles d’oignons ronges 750 €

Roulé de sanmon fumé aux: rillettes de sanmon, pesto d’herbes fraiches, beurre citronné 8.00 €

Eclair maison aux: crevettes sanvages et chantilly an wasabi 9.00 €
Salade 1andaise (Foie gras, Magret fumé, Gésiers confits et pommes) 11.00 €
Foie gras mi-cuit an Cidre breton, pain aux 6 céréales et pomme confite 12.00 €

Les Entrées Chaudes

Creme de champignons de Paris, wnf parfait, croutons et champignons poélés 7.00 €
Gratiné d’escargots au parmesan 7.50 €
Assortiment de mini fouées (chévre, rillettes et champignons) 8.00 €
Trilogie de Galipettes (Rillands d’Anjou, Chévre frais, confit d’oignons rouges) 9.00 €
Bisque d’étrilles maison et ses accompagnements 950 €

Noixc de Saint Jacques snackées, velonté de panais a l'huile de truffe, Pak-choi roti  12.00 €
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Les Poissons

Aile de raie caramélisée an miel et citron, purée de brocolis et fenouil croquant 10.00 €
Alguillette de saumon, créme de poivrons piquillos et duo de conrgettes 10.50 €
Pavé de merlu a la creme de chorizo, purée de céleri et brocolis 11.50 €
Blanguette de poissons et fruits de mer anx petits légumes, iz pilaf 1250 €
Pavé de Saumon, émulsion de moules au safran et fenonil braisé 13.50 €
Papillote de Sandre aux: petits légumes, beurre blanc 14.00 €
Pavé de cabillaud, mousseline de butternut, huile citronnée et chips de légnmes 15.00 €

Possibilité de choisir un des poissons en portion entrée

Prix du plat moins 3 €

Les Viandes

Ewmincé de volaille marinée aux girolles, an curry on oignon-bacon 10.00 €
Filet mignon de porc au miel et sentenrs d’Asie 10.50 €
Ballotine de volaille anx: cépes, sauce anx épices donces 11.00 €
Parmentier de canard confit a la patate douce 11.50 €
Pressé de joue de banf « VB » braisé, sauce Champigny 12.00 €
Danbe de beuf a la provengale 13.00 €
Fricassée de filets de caille, créme au foie gras 1350 €
Magret de canard roti, jus an cognac 14.50 €
Filet de beenf « 1BF » 1550 €
Confit d’agnean maison fagon couscous 16.00 €

Accompagnements des viandes au choix : Gratin dauphinois, Pommes de terre grenailles rities,
Poélée forestiere, Mousseline de pomme de terre, de patate donce, Poélée de légnmes, Gratin de
legumes, Tombée de chonx verts, Ratatouille, Rig anx légumes ou pilaf.

Pour un menu incluant Poisson et Viande
3 € de réduction vous sont accordés sur le deuxiéme plat
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Les Fromages

Asstette de 2 fromages et salade 250€
Asstette de 3 fromages et salade 350 €
Mousse de chevre frais de Neuille, poire confite an miel, crumble de noix et noisettes 4.00 €
Assiette de trois fromages affinés an choix et salade 450 €
Les Desserts faits Maison 4.00 €
Dessert Gourmand

Creme brulée a la liguenr Combier

Tarte chocolat, cenr noisette praliné

Croguant a l'ananas caramélisé, vanille et sorbet noix de coco
Paviova anx agrumes

Tarte citron meringuée

Omelette Norvégienne

Nage de fruits frais a hibiscus, tuile anx amandes

Les Giteaux faits Maison 5.00€

Les Chocolats (Chocolat au choix, 3 chocolats on Choco-peanuts)
Les Fruits (Fraisier, Framboisier, Abricotier, Passion-Mangue. ..)

Les Spécianx (Caramel, Poire-caramel, Citron meringué, Citron-Menthe, AfterEight, Tiramisu,
Eclair chocolat, café, Paris Brest, Millefeuille. . .)

Possibilité de présentation des Giteaux d’anniversaire sous forme de « Number Cake »

Les Tartes (Pommes, Poires, Fruits rouges, Tatin...)

Possibilité d’apporter votre Gateau on Piéce montée facturé 1€/ personne
pour la mise a disposition des assiettes, des couverts, le service et le lavage
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Les Offres Boissons

Apéritif
Service de Papéritif pendant une heure et giteanx salés compris
(Supplément de 0.50€ par personne par 2 heure de dépassement)
Kir vin blanc 2.00 €
Kir pétillant 2.50 €
Soupe Angevine 3.00 €
Punch, Sangria 3.50 €

Vins de desserts

Verre de Cotean du 1ayon, Chétean 1 es Rochettes 3.00 €
Coupe de Sannmr Brut Cadre Noir, Venve Amiot 2.50 €
Coupe de Sannmr Demi Sec Tvoire Lonis de Grenelle 2.50 €
Conpe de Crémant de Loire Préminm Gratien Meyer 4.00 €

Forfait Vins au Pichet a 5 € par pers. (servi a discrétion)

Saunmr blanc ou Sanvignon Blanc ou Rosé de 1 oire

Bourgneil ou Saumur Champigny ou Chinon Rouge

Forfait Vins a Ia Bouteille a 7 € par pers. (servi a discrétion)

Saunmr blanc La Guilloterie ou Sauvignon Blanc de Touraine ou Rosé de 1oire I.a Durandiere

Saumur Champigny La Guilloterie ou Chinon cuvée Justine ou Fronsac Barrail Chevrol

Forfait Vins a Ia Bouteille a 8.50 € par pers. (servi a discrétion)

Saumur blanc Les Perruches, La Guilloterie ou Chinon Blanc B.et C. Loyer
ou Cotean du Layon Chéteau des Rochettes

Bourgueil Mabillean ou Madiran Laffite-Teston ou Saumnr Champigny La Guilloterie,
Cuvée Ambre

Tous nos forfaits incluent les cafés et les boissons sans alcool sur demande.
Nous vous remercions de nous communiquer vos choix avec le menu.

Droit de Bouchon possible a 1 €/ verre | personne
pour la mise a disposition des verres, le service et le lavage
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Divers
Menu enfant (Entrée, Plat et Dessert) 12.00 €
Menu enfant (Plat et Dessert) 9.00 €
Menu enfant (Plat) 7.00€

Entrées : Assiette de crudités, Paté, Saumon fumé, Eufs mayonnaise

Plats : Steak haché, Tenders de poulet, Fish and chips, Mini Burger

Desserts : Ile flottante, Glace, Mousse an chocolat

Tous nos menus enfants incluent un sirop

Trou normand 3.00 €
Digestif 3.00€

Dépassements horaires de service :
La location de la salle et le service sont inclus dans nos tarifs jusqu’a 17h00 pour les
déjenners et jusqu’a 00h00 pour les diners. Au-dela, un supplément de 30 € | demi-heure pourra

vous étre facturé en cas de dépassement et dans les cas on du personnel devrait rester en service.
Diffusion de musique :
Les frais de Sacem sont pris en charge par I'Hotel Saint Paul mais nous vous remercions

de nous informer sur le mode de diffusion qui sera utilisé.

Boissons pour Ia nuit, soirée dansante, facturées selon consommation :

- Jus d’orange, Coca cola, lce Tea, ... 4.50 € le litre

- Biere pression 1664 12.00 € le litre
- Biere pression Grimbergen Blonde ou Rouge 15.20 € Je litre
- Viins bouchés. .. Nous consulter

Jour de fermeture :
L hotel, les restanrants et les salles de réception sont fermes tous les dimanches soir d
partir de 17h00 ainsi que les soirs de jour fériés, trois semaines en aoiit et deux semaines anx fétes

de fin d’année.

Conditions de paiement :
- Un versement d'arrhes a hautenr de 30 % pourra vous étre demandé afin de garantir la réservation
- Le reste de la facture sera réglé sur place apres ['évenement
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