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Le Saint Paul **

Le Restaurant du St Paud,
Son Chef de cuisine Erwan Chartier et ses équipes,
Vous offrent une cuising généreuse et gourmande ou les produits
Aais et de saison sont a Lhonneéwr.

TouUS npS pLats spnt faits Malson.

L HDtel-Restawrant le Saint Paul ¢’ est aussi,
Dewx salles de réception vmodulables avee un Jﬁrdm entierement cloturé, pour
Lorganisation de vos evénements familiaux, professionmels, assoctatirs ou
DILVES.

SUuVant Votre Aemande, nous VOKS Proposons une offve Adaptée a votre projet et
a votre budget.

NOUS SOVMILES U \VOEVE ENELErE d[spos[t[am pour toutes devmandes de
VEWSELGNEMEntS complémentaires.

Producteurs lpcaux :

Fromages e chévre de la EARL La Voie Lactle - 2 rte des Polriers - 49620 Neuillé
Pormwnes de terve de la Ferme Ae Chambourg : 49350 Gennes Val de Lolre

Champignons de la SCA Cultures France Champignon : Z.1 de Longué Jumelles - 49160 Longué
Jumnelles

Liste des Allergénes :

00000060
Q®0®Q®C

Fruits l coque uouwdo I.uplm




Les Entrées

Entrée du jour F.508
Starter of the day

CeEufs mimosa i L'avoeat et sawmon fumé maison ) Q) F.50€
Mimosa eggs with avocado and homemade swmoked salmon

Soupe frotde de melon, fromage fra L\s\ ail et fines herbes, janmbon de vendlée 8.00€
Chilled weelon soup, fresh cheese with goidic a wn}, rbs, \ewadée ham

\ \ i/ b
Tarte fine de chévre frals de N ’L Léet es dete @ 9.00€

N
Thin tart with fresh goat \~ ficon
Trio de Galipettes Saumwois £

(Galipettes de Longué, rilla o g’ Aol

, , ,‘i"{“." ’::,‘- i
Millefeutlle de saumm&fzf" ‘
NI

Salmon, opple and dill

Bscargots de B
Bocon and crov
Notx b‘leémwtjaaq_ _
Seared scallops, pea cr

Entrée Plat
Salade de chevre de Neuillé et rillauds d’Anjow @ @ g.50€ 14.00€
camenmbert bl aux herbes de Provence et ses garnitures ) 14.50€
Tartare de beeuf au couteau (100g ou 180gyr) 11.00€ 17.00€
Phtes fralches au pesto d'herbes fraiches Q) @ 14.00€
Burger maison accompagné de frites @ Q) 15.00€
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Prix net, service tnclus — Hovs bolssons Failt Matson



Les Plats

Plat du jour 14.00€
Dish of the day

Les Polssons

Pavé de werle & La créwee de chorizo, puré blerd, pol { 14.50€

Papillote du marché auxpet 15.00€

Market fish papillote with .\\ :

Mosaique de saumon et cabillau

Pleanha de bee
Beef pleanha, s

r 7 7 2 v \ :

.
Covotte de veau AUX asperge!‘\mteémkw arfh <0 © 17.50€
veal casserole with greev‘ag%g@us a a\/red\}mm

Entrechte de beeuf « F» race & viande (3009), beurre waitre d'hbtel,
frites maison et salade 25.00€
« VBF » Beef rlb steak, french fries and salad

Provenance des viandes

Beewf : Race o viande frangaise et U.E.
volaille : Frangaise

Pore : U.E.

veau : Francais pa
gy |
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Les Desserts

Asslette de 3 fromages et salade F.00€
Cheese plate and salad

Mousse de chévre frais de Neuillé, polre confite au wlel, crumble de noix et nolsettes  #.00€
Fresh goat's milk mousse from Neuillé, honey-glazed pear, walnut and hazelnut crumble

000

Dessert duJour 6.50€
Dessert of the 0{018

Soupe de fraises, confit de rhvbarbe et tuile au thé matecha Q) @ Q) F.00€
Stmwbewg SOUP, rhubarb compote and matcha tea tulle

Eclair matison tout chocolat ) @ € ,»

Howmemaode all- ahoaoLmte ‘e Lr |71 ‘.‘ .
‘ B .| : £\ %

Millefeuille aux abrwo s 1Bt 1 @ O
Mille-feulille with g .r-('/ ‘, \-‘\,%

F.00€

‘C.

F.00€

. e
Sablé breton o La { Jn et au \

Breton 8

F.00€

4 .
rRiz au b

Hon | s .;

e
café, T gour g.50€
Sourmet coﬁcee ten, ol
Coupe de glace, 2 boules ) 5.00€
Supplément chantilly ou Sauce chocolat 0.50€
Coupe de glace, 2 boules et aleool g.00€

lce cream, 2 SCoops with alcool
- La Saumuroise (sorbet orange et Triple sec Combler)
- LAngevine (sorbet polre et eaw de vie de poire)
- Le Colonel (sorbet citrom et vodka)
- La quadeloupéenne (glace rhvum-raisin et vivum arrangé) )

A
T

Prix net, service tnclus — Hovs bolssons Failt Matson



Menu 0 25 eUros

(Menu inclus dans La solrée éeape et La demi-pension)

Bwntrée du jour / Stavter of the day

CEufs mlimosa & L'avocat et saumon fumé matson
Mimosa egos with avocado and howemade smoked salmon

Soupe frotoe oe melon, fromage frais ail et fines herbes, janmbon. de venoiée
Chilled welon soup, fresh cheese with garlic and herbs, vendée ham

Trio de Galipettes Sawmuroises
(calipettes de Longué, Rillaud d’Anjou, Chévre de Newillé et confit o'olgnons rouges au Champigny)
Local stuffeol wmushrooms

ek ek ok ok ok ok ok

Plat du jowr / dish of the day

Pavé de merlu & La créme de chorizo, purée de céleri, polreaux et brocolis
Halee fillet with chorizo cream sauce, celery root purée, LeekRs and broceoll

Ballotine de volaille aux asperges, mousseline de pomme de terre a L'ancienne,
beurre noisette
Chicken balloting with asparagus, potato mousseline, brown butter

Noix de joue ole pore confite aux 5 bates, tombée de choux verts
Confit pork cheelk with five bervies, green cabbage

ket kb ok ke ok ok ko

Mousse de chevre frats de Newlllé, poive confite au miel, crumble de noix et noisettes
Fresh goat's milk mousse from Newillé, honey-glazed pear, walnut and hazelnut crunble

Dessert olu jour / Dessert of the day,
Riz au latt wmatson et patn d'épices / Homemnde rice pudding and gingerbrend
Eclalry malson tout chocolat / Homewade all-chocolate éclatr

JAR
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MenL 0 30 LUVDS

(Supplément de 2€ par entrée et par plat, pour La soivée étape et La deml-pension)

Tarte fine de chévre frals de Newlllé et LEgumes d'été
Thin tart with fresh goat cheese from Newlllé and summer vegetables

Millefeuille de saumon, pommnes et aneth
Salmown, apple anol dill weille-feuille

Trio de Galipettes Savmurolses
(Galipettes de Longué, Rillaud o’Anjou, Chevre de Newillé et confit d'oignons rouges au Champigny)
Local stuffeo mushrooms

ek ek ok ok ok ok ok

Popillote du wmarché aux petits lEgumes, beurre blance
Market flsh papillote with vegetables and beurre blane sauce

Pleanha ole beewf, sauce chimichurri, pomine de terve grenatlles vbties
Beef pleanha, ehimichurd sauee, roasted baby potatoes

ek ek ok ok ok ok ok

Asslette de 2 fromages et salade (Supplément de z€)
Cheese plate (Supp. =€)

ke sk ok ok ke ok ok ko

Dessert auw cholx & La carte / Cholee L dessert menu

JAR
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Men 0 34 LUros

(Supplément de 5€ par entrée et par plat, pour La soivée étape et La deml-pension)

Noix de saint Jacques snackées, crime de petits pols et doucewr de carottes
Seared scallops, pea cream and carvot sweetness

Fole gras mi-cult au Coteaux du Layon, chutney de pommes
Sewmi-cooked fole gras with Coteaux du Layon wine, apple chutney

Trio de Galipettes Sawmuroises
(calipettes de Longué, Rillaud d’Anjou, Chévre de Newillé et confit o'olgnons rouges au Champigny)

Local stuffeo mushrooms

kst kb ok ke ok ok ko

Mosatque de sawmon et cabillaud graviax, créme LEgtre o L'aneth, mind polreaux
Mosate of salmon and cod, Light dill cream, babg leeles

Cocotte de veau aux asperges vertes, créme parfumée a L'anis
veal casserole with green asparagus, anise-flavored cream

Entrectte de beeuf « VBF »(2000), frites maison et salaole
« VBF » Beef rib stealk, french fries and salad

Ak ok ok ok R ok ok

Asslette de 2 fromages et salade (Supplément de z€)
Cheese plate (Supp. 2€)

ek ek K ok ok ok ok

Dessert auw cholx & La carte / Cholee L dessert menu

JAR
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Menu Dégustation i 40 euros

Ewntrée au choix dans La carte
Enter of Your cholse bn the menu

ke ke ok ok ke K ok ko

Polsson au cholx dans La carte
Fish of your choice in the menu

ek ek ok ok ok ok ok

viande au choix dans La carte
Meat of Your cholse tn the menw

ke sk ok ok ke ok ko

Assiette de 2 fromages et salade (Supplément de =€)
Cheese plate (Supp. =€)

Aok ok stk ok A ok

Trilogie de desserts
Dessert trilogy

YA\
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