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Le Saint Paul **

Le Restaurant du St Paud,
Son Chef de cuisine Erwan Chartier et ses équipes,
VOUS OFfrent une culsing généreuse et gourmande ou les produits
Aais et de saison sont a Lhonnewr.

TouUS nps plats spnt faits Maison.

L HDtel-Restawrant le Saint Paul ¢ st aussi,
Dewx salles de réception vmodiudlables avee un Jﬁm/[n entiérement cloturg, pour
Lorganisation de vos événements familiaux, professionnels, assoctatifs ou
PILVES.

SUNVAWEVOEre AMANAE, NOUS VOUS PrOPOSONS UnE DFFYE AAAPEée 4 Votre projet et
a votre budget.

NOUS SOMIMIES G VOtre EntLEVe 0/25/305[#[0% poUr toutes adevandes de
renseignements complémentaires.

Producteurs locaux -

Fromages e chévre de la EARL La Voie Lactée - 2 vte des Polriers - 49620 Neuillé

Pommes e terve de la SAS Besnard Allan : 7 imp de La Cerisale - 49680 Vivy

Champignons ¢ la SCA Cultures France Champignon : Z1 de Longué Jumelles - 49160 Longué
Jumelles



Les Entrées

Entrée du jour F.508
Starter of the day

cigare de beewf confit, polenta crémeuse et jus aw basilic g.00€
Confit beef, cremmy polenta anol basil juice

velouté de Légumes oubliés, Champ

s de i et nolsettes grillés,
C

tuile de parmesan 8.50€
old vegetables soup, mushieo! s 2

Trio de Galipettes Saumurolses 9.50€
(Galipettes de Longué, Rillaud o’ \ Champigny)

Local stuffed mushrooy

Tarte fine au candr
Duck’s pie, figs and

Mosatioue de tataki
Beef tatakl Japanes

CEwf parfait, bisque de langoustines + = 12.00€
Ponched ego, jue '

”“ Le dOLVL gwacle

Entrée Plat
Salade de chévre de Neuillé et rillauds d’Anjou 8.50€ 14.00€
Tartare de beeuf au couteau (100g ou 180gyr) 11.00€ 17.00€
Phtes fratches au pesto rouge d'herbes fraiches 14.00€
Burger maison accompagné de frites 15.00€
—

Prix net, service tnclus — Hovs bolssons Failt Matson



Les Plats

Plat du jour 14.00€
Dish of the day

Les Polssons

Pavé oe Liew notr, Chowx flewr et cacahudtes grillées 14.50€
Saithe, cauliflower and gidilled pes /
Filet de maquereau au pesto r Sovasé de . 15.00€

Mackerel fillet, ved pesto, mnsk

Joue de s
Candied plg cheek wit

Supréme de vol Lle es ¢t fole gids, crdy ‘ ' .00€

Filets oe caill fatat a ,, _ 1 19.008
Quail fillet WLtl/l chestnuts, t wat*d sauce

Fe
Entrecdte de beeuf « \/BF‘»’,(@) -fn’ces%t%isow et Ahb@ de 25.00€

« VBF » Beef rib steak, french fries and salad

Provenance des viandes :
Boeuf : Frangais

canarol : U.E.

volaille : Frangaise

Pore : Frangals et U.E.

PAR
=

Prix net, service tnclus — Hovs bolssons Fait Malson



Les Desserts

Asslette de 3 fromages et salade
Cheese plate and salad

Dessert olu jour
Dessert of the day

Panacotta o La clémentine, tuile au cacao

Clementine panna cotta, cocoa blseutt

Pavlova maison aux pommes et Calvados
Apples and calvados pavlova

Délice Choco-niits
Chocolat and vu/tts‘

Coupe de glace, 2 boules
Supplément cha wt’LLLg ou Sauce chocolat 0.50€

Coupe de glace, 2 boules et aleool
[ce cream, 2 SCoops with aleool

La Saunmurolse (sorbet orange et Triple sec Combier)
L'Angevine (sorbet poire et eaw de vie de poire)

Le Colonel (sorbet citron et voolka)

La quadeloupéenne (glace rhium-raisin et rhum arrangé)

Prix net, service tnclus — Hovs bolssons

YA\
T

Failt Matson

F.00€

6.50€

F.00€

F.00€

F.00€

F.00€

F.00€

5.00€

L.00€



Menu 0 25 eUros

(Menu inclus dans La solrée éeape et La demi-pension)

Buntrée du jour / Stavter of the day

cigare de beewf condfit, polenta crémeuse et jus aw basilic
Confit beef, creamy polentn and basil juice

Velouté de Légumes oubliés, Champignons de Parls et noisettes grillés, tulle de parmesan
old vegetables soup, mushrooms and grilled nuts, parmesan

Trio de Galipettes Sawmurolses
(calipettes de Longué, Rillaud d’Anjou, Chévre de Newillé et confit o'olgnons rouges au Champigny)
Local stuffeo mushrooms

ek ok ok ek ok ok
Plat ou jour / Dish of the day

Pavé de Liew wolr, Choux fleur et cacahuetes grillées
Saithe, cauliflower and grilled peanuts

CEuf wollet, sot-l'y-laisse de poulet, patate douce et chaitaignes
Soft boiled egg, chicken « sot L'y latsse », sweet potatoes and chestnuts

_Joue de cochon confite i Lorange, carottes et coriandre
condied plg cheek withorange, carvots and coriander

ke stk sk ek ek ok ok
Asslette de 3 fromages / Cheese plate
Dessert du jour / Dessert of the day
Panacotta i La clémentine, tuile aw cacao / Clementing panna cotta, cocon biscuit

Pavlova matson aux powmmes et Calvados / Apples and Calvados pavlova

JAR
g ==

Prix net, service inclus — Hovs bolssons Fait Matson



MenL 0 30 LUVDS

(Supplément de 2€ par entrée et par plat, pour La soivée étape et La deml-pension)

Bclair au sawmon fumé maison, créme Légere au cltron et clboulette, perles de Yuzu
Swmocked salmown eclatr, Lemon and chives cream, Yuzu pearl

Tarte fine au canard, chantilly au fromage frats figues et noix
Duck’s pie, figs ano walnuts cheese cream

Trio de Galipettes Sawmurolses
(Galipettes de Longué, Rillaud o’Anjou, Chevre de Newillé et confit d'oignons rouges au Champigny)
Local stuffeo mushrooms

ek ek ok ok ok ok ok

Filet de maquereau aw pesto rouge, écrasé de pomme de tevve et brocolls
Mackerel fillet, ved pesto, mash potatoes and broceoll

Supréme de volaille farcie aux cépes et fole gras, créwe de cepes, risotto o’épeautre
Poultry supréme stuffed with porcind mushrooms

ek ek ok ok ok ok ok

Asslette de 2 fromages et salade (Supplément de z€)
Cheese plate (Supp. =€)

ke sk ok ok ke ok ok ko

Dessert auw cholx & La carte / Cholee L dessert menu

JAR
g ==

Prix net, service inclus — Hovs bolssons Fait Matson



Men 0 34 LUros

(Supplément de 5€ par entrée et par plat, pour La soivée étape et La deml-pension)

CEuf parfait, bisque de langoustines
Poached ego, langousting bisque

Mosatlaue de tataki de beewf i la japonaise
Beef tatakl japanese way

Trio de Galipettes Sawmuroises
(calipettes de Longué, Rillaud d’Anjou, Chévre de Newillé et confit o'olgnons rouges au Champigny)
Local stuffeo wmushrooms

ket kb ok ek ok ko

Mijoté de crevettes sauvages et nolx de st Jacques au vin o’Alsace
wWild shrbmp and scallops stewed with Alsace wine

Filets de caille aux chtaigwnes, sauce au Crémant de Lotre
Qunail fillet with chestinuts, Crémant de Loive sauce

Entrectte de beeuf « VBF »(2000), frites maison et salaole
« VBF » Beef rib stealke, french fries and salad

Ak ek ok ok R ok ok

Asslette de 2 fromages et salade (Supplément de z€)
Cheese plate (Supp. 2€)

ek ek K ok ok ok ok

Dessert auw cholx & La carte / Cholee L dessert menu

JAR
T

Prix net, service inclus — Hovs bolssons Fait Matson



Menu Dégustation i 40 euros

Ewntrée au choix dans La carte
Enter of Your cholse bn the menu

ke ok ok ek ok ko

Polsson au cholx dans La carte
Fish of your choice tn the menu

ek ek ok ok ok ok ok

viande au choix dans La carte
Meat of Your cholse tn the menw

ket kb ok ke ok ok ko

Assiette de 2 fromages et salade (Supplément de =€)
Cheese plate (Supp. =€)

Aok ok stk ok ok A koK

Trilogie de desserts
Dessert trilogy

A
gy ==

Prix net, sevvice lnelus — Hors bolssons Fait Matson



